
MENÚ PARA
GRUPOS

Disponemos tiquets 
para el pàrquing.

rambla@purabrasa.com
Tel. 93 270 18 55
www.purabrasa.com

@PuraBrasaGrill

#PuraBrasa #PuraBrasaGrill

Menú para grupos hasta 10 comensales. 
Por operativa del restaurante, las mesas de grupos  
no se pagarán por separado. Consultar período de 
validez y disponibilidad de mesas.

 MENÚ 32,50€  MENÚ 35,50€  MENÚ 39,50€ 
EN EL CENTRO DE LA MESA 

ENSALADILLA RUSA 
Deliciosa ensaladilla rusa tradicional con mayonesa, 

guisantes, aceitunas, atún y huevo duro
 

MEJILLONES A LA BRASA JOSPER®

¡espectaculares!
 

NACHOS A LA BRASA  
Con carne picada, tomate, jalapeños y queso fundido

 
CROQUETAS CASERAS de pollo y jamón

 
PATATAS BRAVAS  “Las nuestras”

SEGUNDO A ESCOGER
ENTRECOT IBÉRICO DE BELLOTA 

a la brasa 

TRONCO DE MERLUZA a la marinera 

WOK DE TAGLIATELLE con verduras

TAGLIATELLE AL PESTO

POLLO PICANTÓN a la brasa

LA PARTE MÁS DULCE
POSTRE de la casa 

EN EL CENTRO DE LA MESA 
ENSALADA PURA CÉSAR 

Con lechuga romana, pollo crujiente, queso 
parmesano, picatostes, huevo duro y con nuestra 

deliciosa salsa
  

TABLA DE EMBUTIDO CON PAN TOSTADO 
Queso curado, lomo ibérico y jamón de bellota 

NACHOS A LA BRASA  
Con carne picada, tomate, jalapeños y queso fundido

 
CALAMARES A LA ANDALUZA

MINI CROQUETAS DE COCIDO

SEGUNDO A ESCOGER
HAMBURGUESA WAGYEGA (225 gr)

Con cebolla, alcaparras, queso, salsa mostaza, 
tabasco y patatas

 LUBINA
A la Donostiarra o con crudités de verduras

TAGLIATELLE al pesto

lA PARTE MÁS DULCE
POSTRE de la casa 

EN EL CENTRO DE LA MESA 
ENSALADA DE VENTRESCA DE ATÚN 

Con cebolla dulce, pimiento asado, tomate y piparra
 

MEJILLONES A LA BRASA JOSPER®

¡espectaculares!
 

CROQUETAS CASERAS de pollo y jamón
 

CAZUELITA DE PULPO A LA BRASA  
Gratinado con una suave muselina de ”all i oli” y 

deliciosa base de puré de patata  

TRILOGÍA DE IBÉRICOS
Jamón de bellota, lomo de bellota  

y queso oveja curado

SEGUNDO A ESCOGER
LUBINA

A la Donostiarra o con crudités de verduras

BACALAO “A LA LLAUNA”

ENTRECOT A LA BRASA

SECRETO DE CERDO IBÉRICO

TAGLIATELLE al frutti di mare

LA PARTE MÁS DULCE
POSTRE de la casa 

EL MENÚ INCLUYE: 
Servicio de pan. Agua 1Ly 2 jarras de vino de la casa o  sangría 

de vino o de cava por cada 4 personas.

EL MENÚ INCLUYE: 
Servicio de pan. Agua 1L cada 4 personas y 1 jarra de vino de la 

casa o sangría cada 4 personas.

EL MENÚ INCLUYE: 
Servicio de pan. Agua 1L cada 4 personas y 1 jarra de vino de la 

casa o sangría cada 4 personas.


